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BrunchBrunch    isis  

ALWAYSALWAYS  aa  GOODGOOD  ideaidea  !!
Prix nets en € service compris, chèques non acceptés, CB min 15 €. Certains plats peuvent contenir des allergènes, un tableau est à votre disposition.

Net prices in € service included, checks no longer accepted, C.C. min. € 15. Some dishes may contain allergens, a table is at your disposal.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



SAMEDI,  DIMANCHE ET JOURS FÉRIÉS

* VIENNOISERIES
Tartine beurre & confiture 

Viennese pastries, butter and jam on toast

* JUS PRESSÉ MINUTE
Orange ou orange-carotte

Fresh minute made squeezed fruits juices orange or orange-carrot

* BOISSON CHAUDE
Café, café crème, cappuccino, chocolat chaud à l’ancienne, 

thé ou infusion, café ou chocolat viennois

Hot drink: coffee, coffee with cream, hot chocolate, tea or infusion, viennese coffee or chocolate 

* PANCAKES BACON ou SAUMON  
Bacon croustillant, œuf au plat, sirop d’érable

ou

Saumon fumé, œuf au plat, guacamole, sauce hollandaise   

Bacon pancakes with crispy bacon, fried egg, and maple syrupor

or Salmon pancakes with fried egg, guacamole, and hollandaise sauce   

* FROMAGE BLANC, GRANOLA
Crème fouettée, granola maison, miel 

Cottage cheese, whipped cream, homemade granola, honey 

* FRUITS DE SAISON
Zestes de citron vert, gingembre  

Seasonal fruits, lime zests and ginger   

SUIVEZ-NOUS SUR : WWW.LADIVADESPRES.COM

Le Brunch de la DivaLe Brunch de la Diva
35€35€



Le Bar du BrunchLe Bar du Brunch
Salé  
AVOCADO TOAST 	 22€

Pain de campagne, avocat, œufs brouillés, saumon fumé, feta, mélasse de grenade 
Country bread, avocado, scrambled eggs, smoked salmon, feta, pomegranate molasses

SALADE CÉSAR  	 21€

Romaine, poulet croustillant, parmesan, croûtons, tomates cerises
Caesar Salad, romaine lettuce, crusty chicken, parmesan, croutons, cherry tomatoes 

CROQUE TRUFFE	 20€

Brillat-savarin, jambon blanc truffé et tartufata
Truffle croque-monsieur, Brillat-savarin, truffled white ham and tartufata 

PANCAKES BACON	 16€

Bacon croustillant, œuf au plat, sirop d’érable  
Bacon pancakes with crispy bacon, fried egg, and maple syrupor

PANCAKES SAUMON	 16€

Saumon fumé, œuf au plat, guacamole, sauce hollandaise   
Salmon pancakes with fried egg, guacamole, and hollandaise sauce

SMASH BURGER	 22€

Deux steaks croustillants smashés à la plancha, cheddar maturé, cornichons,
ketchup, yellow mustard, frites fraîches   
Two crispy steaks smashed a la plancha, matured cheddar, pickles, ketchup, yellow mus-
tard, fresh fries

POULET RÔTI DE LA FERME DU LUTEAU 	 21€

L’aile ou la cuisse, jus de volaille, frites fraîches   
Roast chicken from the Luteau farm, wing or leg, poultry jus, fresh fries   

Sucré 
FRUITS DE SAISON, zestes de citron vert, gingembre	 10€

Seasonal fruits, lime zests and ginger 

FROMAGE BLANC, GRANOLA, crème fouettée, granola maison, miel	 10€ 
Cottage cheese, whipped cream, homemade granola, honey  

TIRAMISÙ CLASSIQUE à la louche	 12€ 
Classic tiramisu with a ladle 

CŒUR COULANT, chocolat lacté au caramel, praliné noisette, glace vanille	 12€  
Flowing heart with caramel milk chocolate, hazelnut praline, vanilla ice cream 

BRIOCHE PERDUE AU CHAÏ LATTE 	 13€ 
Caramel laitier, granola, crème fouettée  
French toast brioche with chai latte, dairy caramel, granola, whipped cream

COOKIE MINUTE, peanut butter, glace vanille, praliné cacahuète	 13€ 
Minute cookie with peanut butter, vanilla ice cream, peanut praline

Le Brunch à la CarteLe Brunch à la Carte



FRUITS FRAIS PRESSÉS MINUTE Orange ou Orange-carotte 30 cl	  9€

CITRONNADE MAISON Citron pressé, limonade, menthe fraîche 30 cl	  11€

THÉ GLACÉ MAISON 30 cl	  11€

JUS FRAÎCHEUR 30 cl	 12€

PARIS S‘ÉVEILLE Orange, carotte, citron

EVER GREEN Concombre, pomme, citron

ÉLIXIRS CHAUDS 30 cl	 12€

APPLE BOOST Pomme pressée, citron pressé, clous de girofle, gingembre

PUMPKIN SPICE LATTE Lait chaud, sirop Pumpkin Spice, cannelle, crème fouettée

LE BAR À CHAMPAGNE 15 cl à 40 cl	 17€

PORNSTAR MARTINI 24 cl

Vodka Wiborowa, jus de pomme, liqueur de passion, sirop de vanille, purée de pas-

sion, champagne

LE BAR DE LA DIVA	 17€

DIVA’S ONLY 25 cl

Gin Mare infusé à la framboise, Cointreau, jus de citron frais, jus de cranberry et fruit 

de la passion, sucre de canne

LE GRAND BOULEVARD 25 cl

Bourbon Woodford Reserve, liqueur de cranberry Chambord, jus de citron, sucre de 

canne, Carpano Rosso, blanc d’œuf

SPEAK EASY 28 cl

Rhum ambré Diplomatico Reserva Exclusive, jus de mangue, sirop de sucre, citron 

vert, menthe, ginger beer

LE PALOMA 25 cl

Tequila Espolón Silver, sirop de sucre, jus de pamplemousse rose et citron, limonade

SANTIAGO JUNGLE 25 cl

Rhum Santiago, jus d’ananas et de mangue, sirop de banane, citron vert

Le Bar du BrunchLe Bar du Brunch




